
 
 

Die Verbandsgemeindewerke Rhein-Nahe informieren 
 

Fette und Öle verursachen massive Schäden 

 

Die Verbandsgemeindewerke unterhalten ca. 140 km Hauptkanäle in Misch- und 

Trennsystemen. Bei den routinemäßigen Unterhaltungsarbeiten fällt immer wieder auf, dass 

sich Stoffe im Kanal ablagern, die gar nicht eingeleitet werden dürften. 

 

Die Abwasserkanäle sind kein Mülleimer für Fette und Öle aus Küche und Gewerbe. Jahr für 

Jahr entstehen durch unsachgemäß entsorgte Speisereste, Frittierfette und Öle massive 

Verstopfungen und erhebliche Schäden im Kanalsystem. 

Hiervon war unter Anderem Bacharach-Henschhausen sehr stark betroffen. 

Die Verbandsgemeindewerke Rhein-Nahe bitten daher dringend um die Mithilfe der 

Bevölkerung, die Unterhaltungsarbeiten nicht zu erschweren und kostspielige Reparaturen 

und Umweltbelastungen zu vermeiden. 

 

Das Problem unter der Straße 

Was flüssig und harmlos erscheint, wird im kühlen Abwasserkanal schnell zu einer zähen 

Masse. Diese Ablagerungen verstopfen die Rohre, behindern den Abfluss des 

Schmutzwassers und können im schlimmsten Fall zu einem Rückstau in Kellern und 

Wohnungen führen. Zusammen mit Feuchttüchern und anderen Abfällen bilden sich 

sogenannte "Fettberge", die nur mit großem technischem Aufwand und hohen Kosten 

beseitigt werden können, die sich letztendlich in den Abwassergebühren widerspiegeln. 

 

So entsorgen Sie Fette und Öle richtig 

Die Lösung des Problems ist einfach und beginnt in jeder Küche: 

1. Fett aufsaugen: Kleine Mengen Öl oder Fett (z. B. Pfannenreste) vor dem 

Abwaschen mit einem Küchentuch aufwischen und dieses im Restmüll entsorgen. 

2. Sammeln und verschließen: Größere Mengen (wie altes Frittieröl, Marinaden, etc.) 

sollten am Besten in einem stabilen, verschließbaren Behälter (Marmeladenglas, 

Plastikflasche) aufgefangen werden und über das Schadstoffmobil entsorgt werden. 

Kleinere Mengen können über die Restmülltonne entsorgt werden. 

3. Niemals in den Abfluss: Keinesfalls Fette oder Öle in die Toilette, den Ausguss oder 

den Gully gießen! 

Hinweis für Gewerbetreibende 

Für Gastronomiebetriebe und andere Gewerbe gelten spezielle Vorschriften. Die Installation 

und regelmäßige Wartung von Fettabscheidern sind gesetzlich vorgeschrieben (DIN 4040-

100). Das sind technische Anlagen, die Fette, Öle und andere leichte Stoffe aus dem Abwasser 

entfernen, bevor dieses in die Kanalisation gelangen. 

 

Thomas Czech, Werkleiter 


